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PICOTEO

Pulpo a la plancha con patata cominera y salsa chipotle | 26,50 €
Pulpo a la Gallega con pimentén de la Vera | 25,50 €
Anchoas del Cantabrico con carpaccio de tomate | 16,00 € @

( Croquetas artesanas de perdiz | 16,00 € @ o
Virutas de Foie con reduccion de Pedro Ximénez | 29,50 € @ @

( Crujiente de verduras frescas y gambas | 16,00 € @ @
Sepia rebozada con ali-oli | 17,00 € @
Sepia a la plancha con ali-oli | 17,00 €
Calamares a la Andaluza con ali-oli | 16,00 € @

( Wok de sepia con verduritas y teriyaki | 18,00 € @ @

( Chipirones a la Andaluza con huevo frito y su puntilla | 16,00 € @
Salpicén de marisco | 16,00 € @ @ @ @

{ Nuestra ensaladilla “La Clasica” | 12,00 € (o)

1 Ensaladilla de Invierno con huevo frito | 13,00 € @

( Patatas con cheddar, cebolla y bacon crujiente | 12,00 € @ 0

{ patatas tres salsas | 9,50 € (4, ) ()

( Huevos rotos con patatas panaderas y jamon ibérico | 16,50 €
Gamba blanca a la plancha | 26,00 € @
Lata premium de Mejillén de las Rias Gallegas en escabeche | 11,00 €
Lata premium de Berberecho de las Rias Gallegas al natural | 18,00 €
Fritura de pescados | 19,50 € @ @
Cazédn a la Malagueia | 14,50 € @ Q
Carcamusas a la Toledana | 14,50 € @
Ragout de venado en salsa | 16,50 € @
Crema de temporada | 6,50 € (alérgenos seguin crema)

Judiones con almejas | 12,50 € @
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MINI CHAPATAS

(exclusivo en terraza y cafeteria)

Jamon lbérico | 5,00 € @

Lomo Ibérico | 4,50 € (B

Queso curado en AOVE | 4,00 € CD 0

Jamon Serrano con tomate rallado | 4,00 € @

Bacén y queso | 4,00 € @ 0

Atun con pimientos | 4,00 € @ @

Lomo plancha | 4,00 € @ 6

De calamares | 5,00 € @

Mini de ciervo con salsa de mostaza y miel | 6,00 € @ e

Suplemento adicional: Tomate, cebolla, cebolla frita, queso, ventresca 0,50 €

FAST FOOD

(exclusivo en terraza y cafeteria)

Sandwich mixto | 4,50 € @
Sandwich Club | 7,00 € (D

(Pollo, bacon, lechuga, tomate y huevo cocido)
Sandwich vegetal | 5,00 € @
Sandwich Cubano | 5,00 € @ 0
Chicken Burguer | 7,00 € % G

(Pollo, lechuga, tomate, nachos y salsa chipotle)

Tacos de cochinita pibil | 5,00 €/unid @

(Carne de cerdo a baja temperatura con un toque picante)

Burguer Vegana Beyond Meat | 11,00 € %
(Lechuga, tomate, cebolla, con/sin queso)

Nuestras hamburguesas PREMIUM (Lomo de vaca madurado)

SuUper Burguer | 8,00 € @ o

(Bacon, lechuga, tomate, queso edam, huevo a la plancha, cebolla)

Burguer Especial | 8,50 € @ O

(Queso de cabra, rucula, tomate rallado y cebolla frita)

Gourmet Burguer | 11,00 € % 6

(Foie, boletus, rucula, queso cheddar)
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EMBUTIDOS

Jamon ibérico de bellota cortado a cuchillo | 26,00 € @
Queso curado artesano en AOVE | 16,00 € % O
Surtido de ibéricos | 26,00 € (D O

(Jamoén de bellota, Cafna de lomo de bellota y Queso curado en aceite)

ENSALADAS

C Templada César con crujiente de pollo | 16,00 € @ % O
Pimientos rojos confitados con ventresca de atun | 16,50 € @
C Templada de queso de cabra, setas y nueces | 16,50 € 0 @ 0
{De la huerta 12,00 € @
Ensalada de tomate rosado, ventresca y cebolla morada | 16,50 € @

Yemas de espdarragos con tomate rosado | 19,50 €

OPCIONES
VEGETARIANAS Y VEGANAS

Ensalada de pimientos rojos confitados y tomates | 16,50 €

{ Ensalada vegana | 12,00 €
(Tomate, Lechuga, Esparragos, Zanahoria, Cebolla)

{ Crujiente de verduras | 16,00 € %

( Wok de verduras con salsa Teriyaki | 16,00 € @ @ Q
Beyond Meat PREMIUM (con/sin queso) | 11,00 € % O
Arroz del Convento con verduras | 16,00 € @ ﬁ
Arroz meloso de trigueros con boletus | 17,00 € @ ﬁ
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ARROCES
“EL MESON”

Arroz ibérico | 19,50 € @

(con Jamdn de Bellota, abanico ibérico, boletus, esparrago verde y puerro)

Arroz meloso | 16,00 € @ @ @

(con chipirones, calamar y gambas )

Arroz con bogavante (seco/caldoso) | 21,50 € @ O @ @

(calamar, mero, gambas y bogavante)

Arroz Ciego 11600€ @ () © ©

(limpio con gambas, mero y calamar)

Arroz negro con ali-oli suave | 16,00 € @ @ @

(limpio con sepia, gambas y calamar)

Arroz caldoso con puerro, almejas y gambas | 17,50 € @ @ @

(con puerro, almejas y gambas)

Paella Valenciana | 16,00 € @
(pollo, conejo, garrofdn, judia verde y romero)

* (PV.P. por persona, minimo 2 personas).
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PESCADOS

Ceviche de lubina | 18,50 € &

Tartar de Atln rojo con aguacate y alifio oriental | 19,50 € @ @ @
( Delicias de bacalao en tempura con pisto Manchego | 20,00 € @ @

Lomo de atun rojo con piperrada | 23,50 € @ @

‘C Lomo de lubina con escabeche ligero de verduritas

y mejillones | 2000 © @ @

CARNES

Chuletitas de cordero lechal | 23,00 € o
( Perdiz estofada a la Toledana | 19,50 € 0 @
( Carrilladas ibéricas braseadas al cabernet | 19,50 € O @
( Tartar de buey “Steak-tartar” | 19,50 €
( Costillar asado estilo Americano BBQ | 17,50 € @ @

Carnes Rojas PREMIUM al peso | 60 €/Kg
Tomahawk (* 900 grs)
Entrecotte (de 400 grs a 1000 grs)

Paletilla de cordero lechal al estilo tradicional | 28,00 € @ @
Cochinillo confitado en su jugo | 20,50 € @ @

Presa ibérica con salsa PX | 20,50 € @ @

Solomillo de ternera al gusto | 23,50 € @ o @
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POSTRES

Tarta de manzana con helado de nata y caramelo | 6,50 € @ 0
¥ Tarta de queso con confitura de frutos rojos | 6,00 € @ @
¥ Brownie templado con helado de vainilla

y salsa de chocolate | 6,00 € % 0 @
i Natillas caseras al aroma de canela | 5,00 € 0
¥ Sorbete natural de Mojito al cava | 5,00 €
( Helados variados | 5,00 € (alérgenos seguin sabor) o @
( Flan casero con nata | 5,00 € 0

Coulant de chocolate con helado de vainilla | 5,50 € @ 0
¥ Crema de vainilla con lascas de brownie | 5,50 € o @
7 Arroz con leche tradicional | 5,00 € o
{ Sorbete de limdén | 5,00 € @

Tiramisu, mousse de mascarpone

y galleta al amaretto | 6,00 € @ o @
‘/C *Menu Ejecutivo

Gluten Pescado Leche Mostaza

@ Crustaceos
Huevos 4) Soja Apio

Altramuces

o

Cacahuetes @h Frutos secos Sésamo

> OO

Sulfitos y SO,

O
e

Moluscos
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MENU EJECUTIVO

Y Y
‘C Seran los platos marcados con nuestro tenedor ‘(/
(Aproximadamente serdn 1/2 raciones)

SE COMPONDRA DE:
1¢r Plato - picoteo o ensaladas.
2° Plato - pescados y carnes.

Pan, bebida (agua) y postre,
café o infusiones.

De lunes a viernes - 21,00 €
Fin de semana - 25,00 €

No disponible en dias festivos

El menu ejecutivo para mas de 15 personas debe ser
cerrado con un minimo de antelacion de 5 dias.

% Gluten

w‘ Crustaceos %‘ Cacahuetes

o

Pescado 6 Leche @ Mostaza

Frutos secos @ Sésamo

Huevos &v’ Soja Apio @ Sulfitos y SO,
5

Altramuces Moluscos

L




RESTAURANTE
LA CALESA

CARTA DE HELADOS
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CREA TUS COPAS

Cookies & Cream

Yogur Frutas del Chocolate Blanco
Bosque
Yogurt % Frui%s of the White Chocolate Cookies and Cream
ores

Chocolate
Chocolate

Vainilla Pecan
Vanilla Pecans

Leche Merengada
Meringue Milk

Fresa

Strawberry

%)
-~ - 3
! v, J “‘
Menta Chips Turrén con Trozos Tiramist
Mint and Chips Nougat with Chunks Tiramisu

Tarrinas y conos : 1 bola 2,20 € ; 2 holas 2,80 € y 3 bolas 350¢.
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MINI POLOS

1.80¢

MINI POLOS

Mini polos de fresa, manzana, lima-limén, limén, naranja y
mandarina.

Orange, apple, lemon-lime, strawberry, and tangerine mini ice
creams.

Q

3.00¢
DINO EGG

Helado de vainilla con salsa de caramelo y huevo de chocolate.

Vanilla ice cream with toffee sauce and chocolate egg.

% ’

3.90¢

BATIDOS ARTESANOS

Elige tu sabor.
Choose your flavor.



ALMENDRADO 2'00 €

Helado de vainilla con cobertura de chocolate con leche y trocitos
de almendra.

Vanilla ice cream covered with a milk chocolate and almond
pieces.

Q

2,00 €
NATA

Bomban helado de auténtica nata con cobertura de intenso
chocolate negro.

Exquisite cream ice cream covered with an intense dark
chocolate.

SIn p@stres

laq?lenorqui(;q



Infusiones

Té negro Earl Grey
Puro ceylén aromatizado con aceite de bergamota.

Té negro menta&chocolate
Puro aromatizado con hojas de menta y chocolate chips. Energia
pura.

Té verde Gunpowder
Hojas de té verde con minima oxidacién durante el proceso.

Té verde con limén
Puro de Ceylan aromatizado con cascara de limén. Sabor fresco.

Té verde Ginseng&Lima
Blend puro con gingseng vy lima. Muy reconfortante al paladar.

Té rojo Pu-Erh
Su proceso de fermentacion puede durar anos. Dietas de
adelgazamiento.

Té rojo Pu-Erh Naranja&Limoén
Aromatizado con cascara de naranja y limén. Sabor fresco.
Equilibrio natural.

Té blanco Pai Mai Tan
Gran cantidad de antioxidantes.

Rooibos original - SIN TEINA
Ideal por su sabor, color y beneficios para su salud.

Rooibos fruta tropical - SIN TEINA

Lemongras, manzana, cascara de naranja, canela, pimienta rosa,
semillas de cardamomo, coco, pétalos de acieano, grosella rosa,
poleo, maracuya y pina.

Rooibos con canela - SIN TEINA
Sabor intenso. Facilita la digestion.

Secreto de Dioses

“Eterna juventud”. Mezcla de té verde, blanco, vainilla y cascara
de limon. Desintoxicante vital y gran regenerador de células.
Protege huesos, piel y dientes, Antibacteriano y antiviral.
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Para los peques de |la casa

Mini Burger
(2 mini burger con patatas fritas)
5€
‘,:’ Mini pizzas
:ﬁ (1 mini pizza con patatas fritas)
~ 5,5€

Filete de Pollo (1 und) con patatas
5,5€

Filetitos de lomo de cerdo con patatas

( 2 filetes empanados o a la plancha)
6,5€

Pasta 6 arroz con tomate
5,5€

Croquetitas de perdiz (6 uds) con patatas fritas
6,5€

Tortilla Francesa con patatas fritas
6,5€

Nuggets ( 8 uds) con patatas fritas
5,5€

Combi peque i

1Filete de pollo 6 2 filetes de cerdo
con calamares, croquetas y patatas
10,5€

suplemento 1€ en restaurante
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TIERRA DE CASTILLA
Finca Constancia Seleccioén
Capilla del Fraile Syrah y Petit-Verdot
Martue Joven de Crianza
Finca la Estacada “18 meses barrica”
A Ras de Suelo Coupage
Pago Florentino Cencibel
Dehesa del Carrizal Syrah

Dehesa del Carrizal Cabernet-Sauvignon

D.O. LA MANCHA
Estola Reserva

Torre Gazate Reserva

D.O. DOMINIO DE VALPEPUSA
Summa Varietalis
Marqués de Grindn Petit-verdot
Marqués de Grindn Syrah

Marqués de Grindn Emeritus

D.O. VALDEPENAS

Vifia Albali Reserva

: D.O.P. MENTRIDA-TOLEDO

La Sastreria Garnacha

Bastion Garnacha tinta

Bastion Garnacha - Syrah

La Suerte de Arrayan Garnacha
Arrayan Graciano

Tres Patas Syrah y Garnacha

La Garnacha de Lola (Alonso, Cuesta)

¢ Alonso Cuesta “Cuvée de la Familia”

4
—Juite
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16 €
16 €
16 €
16 €
18 €
20 €
21€
21€

13 €
15 €

32€
36 €
42 €
60 €

13 €
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COPAS PREMIUM

COPAS PREMIUM RON
Brugal extra Viejo
Ocumare Afejo Especial
Cacique 500
Matusalem 10
Matusalem 15
Pampero Aniversario
Santa Teresa Selecto
Santa Teresa Solera 1.796
Zacapa Centenario N2 23

WHISKY
Cardhu Malta 12 afios
Chivas Regal 12 afios
Chivas Regal 18 aflos
Famous Groose 12 anos
Glenfiddich Malta
Jameson 1.780 12 afios
J&B Reserve 15 afos

Johnnie Walker Etiqueta Negra
Johnnie Walker Etiqueta Oro

Knockando 12 afios
Macallan 12 anos

GINEBRA
Bombay Saphire
Citadelle “19 especias”
G Vine Floraison
Hendrick’s
Pink 47
Tangueray Rangpur
Tanqueray n° Ten
The London Gin n°1
Botanic
Brockman’s
Bull dog
Fifty pounds
Gin Mare
Martin Miller
Mombasa
Nordés
Saffron
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7€
7€
75 €
7€
9€
85¢€
75 €
10 €
12€

95¢€
95¢€
14,5 €
95¢€
95€
95¢€
95€
75 €

235 €

10,5 €
12,5 €

75 €
85¢€
13 €
85¢€
85¢€
75 €
9€
9€
9€
ne€
8 €
75 €
9€
85¢€
85¢€
9€
75 €
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D.O. CAVA
Codorniu 1551 semi-seco
Benjamin Sec Codorniu
Freixenet Carta Nevada
Juve & Camps Rva. Familia Brut N.

Juve & Camps Brut Rosé

D.O0. CHAMPAGNE
Taittinger Brut Nature
Moét & Chandon Brut Impérial
Moét & Chandon Brut Impérial “Magnum”
Moét & Chandon Brut Impérial “Rosé”
Moét & Chandon N.L.R.

4
Duite
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12€
6 €
12€
29 €
26 €

55 €
55 €
135 €
65 €
100 €

Moét & Chandon Brut Impérial Rosé “Magnum” 150 €

Veuve Clicquot Ponsardin
Veuve Clicquot Ponsardin 0,375 L.

Dom Pérignon Vintage
ESPUMOSOS DE MOSCATEL
Vifia Tendida Blanco D.O. Valencia

Vifa Tendida Rosado D.O. Valencia

MOSCATEL Y DULCES

Gran Feudo Julidn Chivite D.O. Navarra 50 cl.

B. Lopez Hermanos Rva. de la Familia
D.O. Malaga 50 cl.

65 €
40 €
215 €

12€
12 €

12 €

16 €
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VINOS TINTOS

D.O. RIOJA
Cune Crianza
Marqués de Arienzo Crianza
Marqués de Caceres Crianza
Marqués de Griidn Crianza
Luis Canas Crianza
Ramon Bilbao Crianza
Ramon Bilbao Reserva
Muga Crianza
Muga Reserva
Vifia Ardanza Reserva
Gran Reserva 904

D.O. RIBERA DEL DUERO
Pefalosa Roble
Cune Roble
Protos Roble
Protos Crianza
Protos Crianza Magnum
Figuero joven con Crianza 4 meses
Figuero Crianza 12 meses
Vifia Mayor Crianza
Vifla Mayor Reserva
Teodfilo Reyes Crianza
Matarromera Crianza
Pesquera Crianza
Pesquera Reserva
Malleolus (Emilio Moro)
Emilio Moro
Pago de los Capellanes
Garmon Crianza

Pago de Carraovejas Crianza

Pago de Carraovejas Crianza “Magnum” 1,5 L.

Flor de Pingus
Vega Sicilia Valbuena 5°

Vega Sicilia “Unico”

s
e
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16 €
16 €
16 €
15 €
18 €
18 €
24 €
28 €
38 €
36 €
46 €

15 €
15 €
16 €
25 €
50 €
16 €
23 €
18 €
26 €
26 €
29 €
28 €
36 €
50 €
29 €
39 €
55 €
46 €
95 €
160 €
150 €
295 €
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OTRAS DENOMINACIONES

OTRAS DENOMINACIONES D.O. BIERZO

Pétalos “J. Palacios” Crianza

D.O. TIERRA DE CASTILLA Y LEON
Mauro Cosecha

Mauro Cosecha “Magnum” 1,5 L.

TIERRA DE EXTREMADURA
Habla del silencio Joven con Crianza
Habla del silencio Joven con Crianza

“Magnum” 1,5 L.

D.O. MADRID

Tagonius Crianza

D.O. TORO
Pintia Bodegas Vega Sicilia

D.O. NAVARRA

Gran Feudo Crianza

D.O. FRANCIA

Chéteau La Fleur-Pétrus Pomerol 2018

S
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23 €

42 €
84 €

18 €

32€
23 €
60 €
13 €

395 €
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VINOS BLANCOS Y ROSADOS

VINOS BLANCOS
Marqués de Grindn Verdejo D.O. Rueda
Embrumas Verdejo D.O. Rueda
Protos Verdejo D.O. Rueda
José Pariente Verdejo D.O. Rueda
Antonio Barbadillo D.O. Tierra de Cadiz
ARil Macabeo Cosecha D.O. La Mancha
Diamente semi-dulce D.O. Rioja
Viflas del Vero Chardonnay D.O. Somontano
Blas Mufioz Chardonnay D.O. La Mancha
Agnus Dei Albarifio D.O. Rias Baixas
Martin Codax Albarifio D.O. Rias Baixas

VINOS ROSADOS
Gran Feudo Chivite D.O. La Mancha
Mateus Rosé D.O. Portugal

VINOS DE AGUJA ROSADOS
Pefascal semi-seco
D.O.V. Tierra de Castilla y Ledn

LAMBRUSCO

Dell’Emilia Rosato Amabile Rialto Italia

o)
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14 €
12 €
16 €
19 €
10 €
12€
ne€
18 €
20 €
15 €
19 €

10 €
12€

ne€

10 €
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